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WÄRMETAUSCH
Konvektive Ölströmung zur schnellen Ableitung der 
Wärme des Heizelements.

FREISTEHENDE HOCHLEISTUNGSFRITTEUSE
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Kern mit Heizreserve

ÖLABFLUSS UND 
FILTERUNG

LADUNG DES 
AUFBEREITETEN ÖLS

FILTERUNG

HEIZRESERVE
Die Wärme, die durch den Kern des Elements 
angesammelt wird, wird freigegeben sollte eine 
normale Absenkung der Temperatur aufgrund des 
Einführens vom Produkt im Öl, auftreten.

TEMPERATURSENSOR
Dank des Sensors im Heizelement gibt es eine 
konstante Temperaturregelung; 185 ° C werden nie 
überstiegen sodass die Qualität des Öls beibehalten 
wird.

MECHANISCHER 
NET-FILTER

AKTIVKOHLEFILTER



HFRT 10+10 HFRT 20 HEFRT 10+10 HEFRT 20 HEPFRT 10+10 HEPFRT 20

2 1 2 1 2 1

2 1 2 1 2 1

AC 400V-3N-50 Hz

15,6 kW 15,6 kW 15,6 kW 15,6 kW 15,6 kW 15,6 kW

22,4 A 22,4 A 22,4 A 22,4 A 22,4 A 22,4 A

500x750x900 mm

84 kg 77 kg 104 kg 97 kg 116 kg 103 kg

1+1 Kg 2 Kg 1+1 Kg 2 Kg 1+1 Kg 2 Kg

x x • • • •

x x x x • •

40 Kg/h 40 Kg/h 40 Kg/h 40 Kg/h 40 Kg/h 40 Kg/h

FREISTEHENDE HOCHLEISTUNGSFRITTEUSE

TECHNISCHE MERKMALE
Edelstahlwanne mit Dicke 1,5 mm 

Heizelement aus speziellen Material

Temperaturkonstanz

Kern vom Heizelement mit Heizreserve

Protektionssensor um Überhitzungen zu vermeiden

Sicherheitsthermostat

Großer Kühlbereich für die Lagerung der Kochabfälle

Aktivkohleöl-Filtersystem in Ecofry-Modellen

Touchscreen-Bedienungspanel zum verwalten von Befehlen und Kochprogrammen
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• Serienmässig

x Nicht verfügbar

BASIC ECOFRY ECOFRY PLUS

Modell

Anzahl Wannen

Anzahl der Touch-Bedienfelder

Gesamtfuellmenge 10+10 Liter 20 Liter 10+10 Liter 20 Liter 10+10 Liter 20 Liter

Spannung

Leistung

Ampere

Abmessungen

Nettogewicht (Bruttogewicht: +20Kg)

Korb Fuellmenge

Automatische Filterung

Korbhebevorrichtung

Aufheizzeit 20-180°C 8 Minuten 8 Minuten 8 Minuten 8 Minuten 8 Minuten 8 Minuten

TK Frittierleistung 


