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> Piano di lavoro da 60 mm realizzato 
   interamente in acciaio inox AISI 304 

> Comandi digitali frontali per tutte le 
   altre apparecchiature

> Comandi manuali tramite manopola 
   di controllo per piano induzione e  
   infrarosso

> Colonnina acqua calda/fredda 
   orientabile a 360° posizionata su 
   torretta dotata di presa elettrica

ELEVATE PRESTAZIONI IN 
UN NUOVO DESIGN.

> Piano di lavoro con spessore lamiera 
   di 5 mm
> Superfici lineari e prive di sporgenze per 
   una migliore e veloce pulizia
> Comandi manuali o digitali dedicati per 
   ogni apparecchiatura
> Vani tecnici, idraulici ed elettrici, con facile  
   accesso per ispezione e manutenzione
> Zoccolatura autoportante in acciaio inox 
   AISI 304
> Possibilità di personalizzare la 
   composizione della cucina scegliendo 
   le apparecchiature drop-in e gli elementi 
   sottostanti più adatti alle proprie necessità  
   (cassettiere calde, refrigerate, armadi di 
   mantenimento ecc.) 
> Finitura RAL di porte e fianchi a scelta del 
   cliente (opzionale) 
> Sistema Energy Manager (opzionale)
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CUCINA PASSANTE

1800

> Dimensioni* (LxPxH): 3900x900x900mm
> Cuocipasta 40lt con carico automatico
> 3 Piani induzione a 2 zone tutto campo
> Frytop 2 zone (una liscia e una rigata)
> Friggitrice 10+10lt dotata di sistema 
   automatico di filtraggio dell’olio
> Doppia linea di produzione

> Dimensioni* (LxPxH): 3000x900x900mm
> Friggitrice 10+10lt dotata di sistema 
   automatico di filtraggio dell’olio
> Frytop 2 zone (una liscia e una rigata)
> Cuocipasta 26lt con carico automatico
> 2 Piani induzione a 2 zone tutto campo
> Una linea di produzione

> Dimensioni* (LxPxH): 3900x1200x900mm
> 2 Piani induzione a 2 zone tutto campo
> Cuocipasta 26lt con carico automatico
> 2 Piani induzione a 1 zona tutto campo
> Frytop 3 zone (due lisce e una rigata)
> Friggitrice 10+10lt dotata di sistema 
   automatico di filtraggio dell’olio
> Brasiera 16lt orizzontale
> Doppia linea di produzione

> Dimensioni* (LxPxH): 3900x1500x900mm
> Friggitrice 10+10lt dotata di sistema 
   automatico di filtraggio dell’olio
> Piano induzione a 1 zona tutto campo
> Frytop 4 zone (due lisce e due rigate)
> Cuocipasta 40lt con carico automatico
> 2 Piani induzione a 2 zone tutto campo
> Doppia linea di produzione

> Dimensioni* (LxPxH): 4350x1800x900mm
> Friggitrice 10+10lt dotata di sistema 
   automatico di filtraggio dell’olio
> Brasiera 27lt
> Frytop 4 zone (due lisce e due rigate)
> Cuocipasta 40lt con carico automatico
> 2 Piani cottura wok
> 4 Piani induzione a 2 zone tutto campo
> Doppia linea di produzione

* Lunghezza e composizione cucina 
  personalizzabili dal cliente

CUCINA PASSANTE

900

CUCINA MURALE

900

CUCINA PASSANTE

1200

CUCINA PASSANTE

1500

ESEMPI DI CONFIGURAZIONE
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